
Menú degustazione

Antipasti:

Tartare di trota tra chips di polenta su insalata di germogli

Capunsei bresciani alle erbe amare con fonduta di parmigiano

Primi:

Gnocchi di patate al ragù di coda alla vaccinara

Risotto con scaglie di tartufo e burrata

Secondi:

Guancetta di manzo, cipolla croccante al vino rosso, chutney ai limoni del garda e
purè di zucca

Tempura di triglia, verdurine di stagione su salsa gazpacho al kiwi

Dolce:

Meringa su crema catalana al caffè


